
2023년 4기 강의 계획서
(운영기간: 2023. 10. 2. ~ 2023. 12. 23. / 주1회(총12회 이내)

교 육  과 정 명 카페디저트마스터

담   당    강   사
성          명  박영미

E - m a i l  sora9093@naver.com

강 의 개 요 및 
수 업 목 표

 카페에서 판매되고 있는 케이크와 카페디저트등의 전문적인 기술을 습득 할 수 있다.

교 재 및
강 의 자 료

 레시피 강사 제공

교 육 기 자 재

적 정 재 료 비
( 분 기 당  교 육 비 )  총  12만원 / 재료비       원, 교재비       원          

회차 날짜(시간) 세부 강의내용 준비물 비 고

1 10/6(금) 9:30~12:30  개강. 슈, 커스터드크림

앞치마

행주

담아갈통

2 10/13(금) 9:30~12:30  세비스찬사브레, 캬라멜파운드

3 10/20(금) 9:30~12:30  꾸덕한 르뱅쿠키

4 10/27(금) 9:30~12:30  마늘스콘, 대파스콘

5 11/3(금) 9:30~12:30  고구마케이크

6 11/10(금) 9:30~12:30  깨찰빵, 피낭시에

7 11/17(금) 9:30~12:30  보틀 티라미수

8 11/24(금) 9:30~12:30  요거트마카롱(꼬끄와필링)

9 12/1(금) 9:30~12:30  속이 꽉찬 크림치즈쿠키 2종

10 12/8(금) 9:30~12:30  로미에 2종

11 12/15(금) 9:30~12:30  크럼블블루베리스콘, 홈메이드초코바

12 12/22(금) 9:30~12:30  슈톨렌

필요
사항

 ※ 강의와 관련된 사항 기재요망

 * 학습자 관리방법 / 과제 / 평가방법 / 기타 : 

※ 위 내용 변경 시, 학습자와 협의 후 반드시 7일전 센터에 승인 받아야 함(현작견학, 휴ㆍ보강)

 2023년  8월 23일  강사: 박영미    (서명 또는 인)

유성구평생학습센터(구암)


